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Suppen
KLARE RINDSSUPPE mit hausgemachten Frittaten (A,c,G,L) 5,00
KURBISCREMESUPPE mit Kiirbiskernen und Kernél a,G,L) 6,00
Salate
GEMISCHTER SALAT der Saison (,M,0) kl. 6,80

gr. 12,00
KNACKIGE BLATTSALATE 14,00

mit gebackenen Zwiebelringen, gerdsteten Kiirbiskernen
und gebratenen Speckstreifen (,M,0)

GEBACKENES MANDELHUHN 18,00
auf Blattsalaten, mit Gartenkriuterdressing (A,C,L,M,0)

BLATTSALATE mit Balsamicodressing 19,00
dazu in Knoblauch gebratene Scampis (8,G,D,H)

KNOBLAUCH BAGUETTE @,c,6) 4,20

Vegetarisch

» T RIS - Spinatknédel-, Kiseknodel, 15,00

Schlutzkrapfen mit Ricotta und Spinat gefiillt
dazu frischer Parmesan und braune Butter (a,c,G)

KASSPATZ’L ,,Wildschénauer Art* kl. 12,50
mit gerdsteten Zwiebeln und gemischter Salat (,c,6) gr. 14,00
HAUSGEMACHTE GEMUSE-LASAGNE 16,00

mit Parmesanschaum uberbacken (A,c,6)



Aus der heimischen Kiiche

HAUSGEMACHTES BEUSCHERL
mit Semmelknddel (a,c,G,1))

TIROLER LEBER mit Speck-Zwiebel-Rahmsofle
dazu Erdépfelpiiree (A,c,G,L,0)

HAUSGEMACHTES RINDSGULASCH
mit Spatzle (a,cL)

HAUSGEMACHTE SULZE mit Essig und O],
dazu Roéstkartoffel aL)

Aus der Pfanne und vom Grill

WIENER SCHNITZEL vom Schwein
mit Pommes frites oder Erdépfelsalat
dazu Preiselbeeren (A,C,H,M,N,0)

,,GEMISCHT GEBACKENES*

gr.

- Cordon bleu, gebackenes Hiihner- und Schweineschnitzel

mit Erdéipfelsalat (o,c,HM,N,0)

ZWIEBELROSTBRATEN mit Erdipfelkroketten
und Rostzwiebel (a,6)

GRILLTELLER
Rind-, Schweine- und Hiithnerfleisch gegrillt

mit Gemiise, Pommes frites und Kriuterbutter (A,c,G,LM)

Fische

BOUILLABAISSE - Pikante Fischsuppe

(Jakobsmuscheln, Zander, Lachs, Muscheln und Shrimps)

mit Knoblauchbaguette (a,8,c,D,L,0)

GEBRATENES ZANDERFILET
mit Sof3e Bernaise

dazu gebackenes Gemiise und Salatgarnitur (A,c,D,6)

kl.
gr.

17,00

16,00

18,00

15,00

12,50
15,00

17,00

23,50
25,00

27,00

19,00

26,00



Stilspeisen

WARMER APFELSTRUDEL mit Vanilleeis (a,c,G,H) 8,00
oder Vanillesof3e (a,c,G,H)

SCHOKOPALATSCHINKEN mit Vanilleeis (A,c,G,H) 12,00

MANDELPARFAIT 9,50

mit schmelzendem Schokoladenherz
und Friichtegarnitur (A,CE,G)

HAUSGEMACHTER KAISERSCHMARREN kl. 11,00
mit Apfelmus (a,c,6) ger. 13,00

Bitte fragen Sie nach unserer Eiskarte!!

Brotzeit

KASEBROT ,6,m) 12,50
SPECKBROT mit frischem Kren (4,6,m) 12,50
SCHINKEN - KASEBROT fein garniert (A,G,M) 12,50
SAURE WURST mit Zwiebel, Essig und O1 (a,m,0) 12,50
HAUSSULZE mit Essig, Ol, Zwiebel und Brot (a,m,0) 14,00
HAUSGEMACHTER BAUERNSPECK mit Gurketl und Kren a,m) 19,00

HIER KOCHEN WIR.
MIT LIEBE
ESSEN MIT APPETIT
TRINKEN MIT GENUSS
UND LACHEN GERNE
MIT FREUNDEN!

Fawitlie Schoner
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